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Four pizza Electrique rotatif
RE Gammino
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Four électrigue a sole

tournante créé pour vous

étonner!

De 90 a 150 pizzas / Heure

= Systéme de chauffage indépendant
entre voute et sole.

= Différents types de cuissons : pizza
tonda ou plague, pain, gastronomie
et patisseries grace a la régulation
du flux d'air et de la température de
la sole de cuisson

= Plague inox sur toute la facade avant
afin de protéger et faciliter le
nettoyage

CONSEILS CONTRAT

PERSONNALISES = Porte basculante avec double verre

: et prises ergonomiques

= Grande économie énergétique due a
la masse réfractaire de 500 Kg

= Barrettes de renforcement de
connexion des résistances
supeérieures

= Sole de cuisson tournante en
matériel réfractaire, programmable
avec temps de cuisson et avertisseur

=  Revétement intérieur de la chambre
de cuisson en acier inox
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Four modéle RE 100
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Di i t. E :
Réf Kw | Poids Kg imensions ext. En cm ") Capacité pizzas Pizzas par
sole heure
") P H
RE100 14 650 120 137 172 100 7@ 30 90 / heure
Four modeéle RE 125
Di i t. E :
R&f KW | Poids kg imensions ext. En cm 1) Capacité pizzas Pizzas par
sole heure
(4] P H
RE125 30 1600 162 180 191 125 10 @ 30 150 / heure
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L étude d ‘évacuation des fumées devra étre réalisée par un fumiste professionnel de votre choix.

D 162

Nous ne réalisons pas les connexions au niveau électrique, gaz et conduit de cheminée.
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